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Funghi trifolati in tontine di sfeglia al ferne, salsa verde e nassa
Baked pie of sautéed mushroems with green and red sauce

14,00 eure

Verdure di stagione, crema di parmigiane e tartufe nere
Seasan vegetables, braised and grilled, parmesan cheese cream and black truffles

15,00 ewure

Gambexri 1assi e capesante, crema di topinambur, ristrette di pello e perri arvastiti
Scallops and red prawns, Jerusalem axtichakes cream, thick chicken scup
and roasted leeks

16,00 ewre

Pescate di bage in leggere carpione
Fried and marinated Lake fish

12,00 ewre

Battuta di manze al celtelle, alic ai cappeni, tucrle d’ucve e aglic dolce

Raw beef with caper cil, egg yolk and sweet garlic
14,00 Eura

Ucve in due cansistenze, crema di napa bianca e tartufe nera
OUne egg — twea censistencies. White turnip cream and black truffle

15,00 ewure

Sandwich di feie gras, allicacche secche e salsa di mange
Faie gras sandwich, dried apricets and mange sauce

20,00 ewra
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Spaghetti alla carbonara, guanciale sfumate al calvades e bacon croccante
Spaghetti carbenara with caleados and crispy bacen

12,00 ewure

Jantelli wipieni di zucca, amanetti e mastarda
Fome made tortelli with pumphin, amarette and mustard

12,00 ewure

Jagliatelle tirate a manc, funghi e mixtilli
Fome made tagliatelle with mushreoms and Glueberries

14,00 ewre

Jagliclini gambexri e scampi, conserva di pamedere e bisque
Jagliclini with shrimps and scampi, temate and shellfish sauce

14,00 ewra

Zuppa di cipalle

Onicn seup

10,00 ewra

Risatte mantecate alla zucca, feie gras sfumate all’acete di bampeni e ba lare salsa

Risatte with pumphins and feie gras with rasplerry vinegar and its sauce

Eure 16,00

Spaghetti grezzi, vicci di mazre, crema di burrata e caviale
Raw spaghetti, sea urchins, burrata cream and caviar

20,00 ewra
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Capricle in salmi, cresteni di pelenta e verdure di stagiene
Stewed ree deer with grilled polenta and seasen vegetabiles

16,00 eure

Guancia di manze glassata al ferne, cavelfioni al burre, salsa di carete e arance
Baked teef cheek with cauliflowers, carret and erange sauce

18,00 ewure

Fiarentina ¢ cestata di manze, verdure grigliate

J-bane steak or il steak with grilled vegetabliles
48,00 eure Kg

Cascia d’eca in cenfit, spinaci e il suc fende speziate

Gaase leg confit, with spinaches and its spicy gravy
20,00 eurc

Pennice nassa, salsa al melagranc e caste
Red partridge with pemegranate sauce and chards

22,00 eura

Caeda di astice, in crasta di pane ed erbe areamatiche, crema di patate e carciefi
Lobster tail in crusty bread and herls, petate cream and anticholees

Eure 25,00

Filetti di pesce pensice, insalata di verza e sfaglia di pane croccante

Pench fillets, cabibage salad and crispy bread
22,00 eure
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Umuse bouche
Seleziane di pontate a mana lilera
Chef’s selection caurses
Pre dessent
Dessent

Piccala degustazione

Stont tasting
Eurae 55,00

Grande degustaziane
Full testing
Eurae 75,00

Ul fine di garantive un servizie di gualita e puntuale si cansiglia ai taveli cen pic di sei commensali i meni
degustazione. Per lo stesse mative i menis degustazione sone sevviti sale per tutti i commensali alla stessa tavola.

Ja offer a guality service, may we suggest aur guests te chaase the tasting menu when in graups of six peaple ar
mare. For the same rweasen the tasting menu will be served ta all the guests of the same table.

J prezzi sena intesi sevvizie e le tasse
incluse.
Price include taxes and seruvice.

Materie prime alimentari trattate e consewate nel ispette delle nevme FACCH



