La nostra carta

Antipasti

Jagliatelle di seppia appena saltate su acqua di pemedore, spuma di patate e nere di seppia
Reasted cuttle fish, Mediterranean sauce, potatees cream and black ink

16,00 eure

Insalata di granchic reale, misticanza, ravanelli e vinaigrette allo yogurt e zenzera
Crabs salad with radish, spreuts and yoegurt and ginger dressing

19,00 ewre

Jantare di salmeone biclagica, gelate al limane, clic ai capperi e crostini di pane alle erbie
Bielagic salmen tartare, with leman ice cream, capper and crusty bread

19,00 ewre

Pette d’ anatra catte al resa, gocce di miele e acete di Barale, indivia bianca e crema di nacciale
FHoney and Barelo vinegar , duck breast canfit, white endive, and hazelnut cream

18,00 eure

Sandwich di faie gras catte in terrina, albicocche disidratate e pesche caramellate al vine passite
Sandwich of foie gras texrine, apricet and passite wine candy peach

20,00 ewura

Primi Piatti

Bucatini cacia e pepe
Bucatini cacie cheese and pepper

74,00 eure

Tantelli wipieni di evrbette, saltati al burre ed erlie fini
Ftome made tortelli with wild salad, butter and herles
14,00 ewre

Ravieli di pescate, calamarnetti e salse di verdure di stagione
Fome made raviceli with fish and squid with vegetatliles sauce cream

15,00 ewre

Jagliclini al ragi di ceniglio, il suc fonde wistretto e tartufe nere

FHome made tagliclini, with rablbit ragout, gravy and Glack truffle
15,00 ewre

Gnacchi di patate,saltati al burro e agrumi, frutti di mare e salsa al ceriandele
Patatees dumplings, with raw prawns, seafoed and cetiander sauce

Eure 16,00

Secondi Piatti

Ugnelle in crosta di erbe, il sue fondo e peperonata tradizienale
Lamb in herls crust, its gravy and peppers and tematoes

24,00 eure

Filette di vitello catte satte sale, suga d’arrasta e parti arvestiti

Veal fillet baked in salt crust its gravy and reasted leeks
24,00 ewra



Suprema di faraena marinata al vine biance, piselli saltati con basilice e bimane candite
Guinea fowls, green pea with basil and candy leman

18,00 eure

Ustice al forne, salsa di sedanc e cipallatte, ristrette di crastacei
Ouven cacked Labster, celery and leek cream, shellfish sauce

Eure 28,00

Cada di wespe arrestita, capenata di verdure e salsa di zucchine al peperancine

Frog-fish with vegetaliles capenata and courgette sauce
20,00 eure

| percorsi Degustazione
Maurizio Santinon per Sergio 1950 Ristorante
UAmuse bouche

Seleziane di pastate a mana libera
Chef’ selection ceurses

Pre-dessexnt
Dessent

Piccala degustaziane

Sthant tasting
Eure 55,00

Grande degustazione
Full testing
Eurna 75,00

Ul fine di garantive un servizie di gualita e puntuale si consiglia ai taveli con pii di sei commensali i mend
degustazione. Per la stesse mative i meni degustaziene sonae sewrviti selo pex tutti i cemmensali alla stessa tavola.

Ja offer a quality sewrvice, may we suggest cur guests to chaase the tasting menu when in groups of sixc peaple on
mare. For the same rveasen the tasting menu will be sevved te all the guests of the same table.

J prezzi sanc intesi servizia e le tasse
incluse.
Price include taxes and service.

Materie prime alimentari trattate e consewate nel wispette delle nerme FUACCHP



