Tartare di salmone marinato ajﬁ' aﬂmmi con uinaiﬂ:ﬂeffe pﬁ'yowa e Zenzero euro 12,00

Marinated salmon & t/ina{q:ﬂeﬁe wifﬁy&\gwf anﬁ/jinﬂer

Tartare di manzo con tutfi i mpom’ euro 12,00
Beef tartare with its flavors

Affettati nostrani romayno[i con mozzarella di hufala campana euro 14,00
Cold cuts with mozzarella cheese

Insalata verde, crostini e sfilacciato di anatra con olio e aceto halsamico euro 12,00

Duck salad, with cmm‘y bread and 9talian ﬁ[i"ﬂﬁ'ii’}ﬂ

euro 11,00 "Melanzane alla Parmigiana” in cocotte, gratinate al forno

Flwéerﬂinef, with fresh tomato sauce and mozzarella cheese

euro 10,00 Vellutata .//ipiye//i con verdurine éa@ croccanti
Creamed peas with cm’yﬁe&/ seasonal uejefaéfey

euro 11,00 Cestino di ?armiﬂmno con insalata verde fmﬂm e /aomw/om’ni
Basket ofpmﬂmemn cheese with j'pe/f salad and tomatoes

T2 T2t
Risotto in cagnone con filetti i/ipem'iw dorati euro (3,00
White risotto with breaded hass

Zu/:pa d'orzo pmﬁ:mm‘a al bacon euro 11,00
Bar/eycorn souf bacon flavoured

Bucatini all' Amatriciana hianca euro 11,00

Rucatini, white amatriciana J'fy/e with onion, hacon ﬂm/pecmﬂino cheese

Spajﬁez‘ﬁ con crema di hurrata e éaffmﬂﬂa di muggine euro 12,00
Spﬂﬂﬁel‘ﬁwifﬁ cream of burrata ﬂnf/éoffmﬂﬂa ofmuﬂﬂine

euro 10,00 Tortelli pere e ricotta

Pears and ricotta ravioli

euro 10,00 Riso hasmalti con le verdure p/in‘aﬂione in salsa a/cmﬂry

Rasmat rice with J'em'ona/ueﬂez‘ﬂéfey ina curry sauce

euro 11,00 Sp&gﬁez‘ﬁ Ai riso con verdure croccanti e avocado

Rice noodles with cm’yf; Ueﬂefaé/ex and avocado



semméc@mﬁé—“

Costine /’ﬂﬂne%ﬂmﬁnm‘o alle erbette con ratatouille di verdure euro 15,00
Cw’yﬁy lamb cﬁoﬁy with aromatic herbs an/cooéep/ﬁe/)pem

Filetto di manzo in crosta con ci/aa//ine all'aceto balsamico euro 17,00
ﬂeefwe//in\gfon in the talian way, with onion in bhalsamic vinaigrette

Trancio di Coda di Rospo cotto al forno con crema di zucchine piccante euro 16,00
Ouen baked Mon&fiyﬁ with zucchini cream pepper f/m/owep/

Filetti /iﬁem'ica /mrmﬁ alle mandorle con cﬁipx p/i/mfﬂfe euro 15,00
Filet of Perch fish with almond flour am//aaz‘m‘ae cﬁipx

euro 12,00 Tortino di fave cm‘a/oyna e pamo;/om’ni cotti
Reans Tart with catalonia and baked tomatoes

euro 12,00 Bocconcini &/iyg'a con salsa di cwry e latte di cocco con riso ém’mm‘i
Soy halls with curry and coconut milk sauce

euro 13,00 Riso venere rosso hurratina, piyz‘ﬂccﬁi scottati e broceoli aﬂ/io olio ¢ /)eﬁerancino

RBlack rice with burrata cheese, pij'mcﬁio nuts blanched hroceoli wifﬁﬂar/ic oil and chilli

[ Dedsent

Sfaj/m di mele servita L‘iepiﬁ/a accompagnata ﬁ/ﬂjﬂ/ﬂfO alla cannella euro 7,00
Crostatina ﬂ/i/aeycﬁe con sorbetto alla pesca e a/manjo euro 7,00
Torta a//oyoyum‘ e fmyo/e euro 6,00
Cheesecake alla ricotta con salsa di ///zmponi euro 6,00
Tiramisu euro 6,00
Crema catalana euro 6,00
?myo/e fresche COHﬂE/ﬂfO alla panna euro 5,00

Wﬂ//ine ﬁﬁ me/one con MnﬂOCCI'O &/fﬁOi"fO l’l’H/b’CC‘ﬁl'ﬂfO euro 5,00



